
都 爹 利 拼 盤
Duddell’s appetiser selection 

紅 梅 山 藥 , 海 苔 帶 子 , 蜜 餞 豚 肉 叉 燒
 Yam with redberry sauce,

Deep fried scallop with seaweed,
Barbequed pork, honey-glazed

姬 松 茸 竹 笙 螺 頭 湯
Double boiled blaze mushroom, bamboo pith, conch

米 花 松 葉 蟹 鉗
Deep fried Japanese snow crab claw with crispy rice

濃 汁 燜 和 牛 面 頰
Wagyu beef cheek in double-boiled supreme soup

魚 湯 福 果 百 合 浸 菜 苗
Poached seasonal vegetables, lily bulb and Ginkgo nuts, !sh broth

櫻 花 蝦 臘 味 糯 米 飯
Fried glutinous rice with Chinese preserved meat and Sakura shrimp

西 米 金 栗 焗 布 甸
Baked sago pudding with chestnut paste

節 日 美 點 薈 萃
Festive petit four 

每位  HK$$1,288 + 10% per person
配節日雞尾酒一杯with a glass of Festive Cocktail

FESTIVE SET MENU

節 日 套 餐


